
Муниципальное бюджетное общеобразовательное r{реждение
Ярцевская средIIяJI школа JtlЪ 6

<<Рассмотрено>> <<Согласовано>>

Педагогическим советом Советучреrrцешия
Протокол ЛЬ 1 от 28.08.2020 Протокшf Nч 1 от 28.08.20

тверждено)>
школы
икитецкова

от 28.08.2020

Положение об организации питания учащихся

1. оБщиЕ положЕнуIя.
1.1. Положение об организации питания обуиющихся разработано на основе:

- Гражданского кодекса РФ Федакция от 01.10.2014 г.);
- Федерального законаот29.122012 Jф 2'1З-ФЗ <Об образовании в Российской Федерации>;

- Федерального закон'а (О санитарно-эпидемиологическом благополу,rии населениЯ>> ОТ

30.03.1999 Nэ 52-ФЗ;
- Федерального закона от 2612.2008 J\Ъ 294-ФЗ (О защите прав юридических лиц и

индивидуальЕьIх предпринимателей при осуществлениЙ государственного KoHTpoJuI (надзора) и
муниципального KoHTpoJU{));

- СанПиНа 2.4.2.282|-|0 <Санитарно-эпидемиологические требования к условиям и
организации обуrения в общеобразовательнъIх уцеждениJгх);

- СанПиНа2,4.5.2409-08 <СанитарЕо-эпидемиологические требования.к организации питаниlI
об1..rшощихся в общеобразовательньж уIреждониях, уIреждениях начаJIьного и среднего
профессион.}льного образования>>;

-Федерального закона от 01.03.2020 Jt 47-ФЗ <<О внесении изменений в Федеральный закон <<О

качестве и безопасности пищевьD( продуктов>,
-Методических рекомендаций 2.4.0180-20, МР2.4.0179-20, угвержденЕых Руководителем

Федера-rrьной службы по надзору в сфере защиты прчtв потребителей и благополучия человека,
Главньпл государственным сtlIIитарным врачом РФ А.Ю.Поповой 18 мая 2020 года..

|.2. Положение разработано с целью регулирования организации процесса обеспечения
)латцихся МБОУ ЯСШ Nэ б рациональным и сбалансированным питанием.

1.З. Положение опредеjIяет порядок организации рационаJIьного питания обуrающихся в
школе, опредеJuIет основные организационЕые принципы, правила и требования к организации
питания учащихся, регулирует отношения между администрацией школы и родитеJuIми (законньпли
представителями).

1.4. ,Щействие Еастоящего Положения расrrростраяяется на всех обучающихся в школе.
1.5. Настоящее Положение явJu{ется локаJIьньпл нормативным актом, регламентирующим

деятелъность школы гIо вопросilп,t питания, уIверждается приказом директора школы.
2. основныЕ цЕли и зАдАчи.

2.|. Обеспечение учапцхся пит€шием, соответств}aющим возрастным
поцrебностям в пищевьD( веществах и энергии, принциrrсlп{ рационаJIьного и

приготовления блюд
2.3.Предупреждение (профилактика) среди )лIатцихся инфекционньтх и неинфекционных

заболеваний, связанньп< с фактором питаниЯ.
2.4. Пропаганда принципов поjIноценного и здорового питания.
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2,5,Социа-пьн€U{ подцержка обуrающихся 1-4 кJIассов, из многодетньIх и малообеспеченньD(
семей, обl^rающихся С ограниченными возможностями здоровья, детей-инвitлидов.

3. ОСНОВНЫЕ ОРГАНИЗЩИОННЫЕ ПРИНЦИПЫ ПИТАНИЯ.
3.1.Организация питi}ния учаrцихся В rIреждении, режиМ питания обеспечиваются в

соответствии с государственными санитарно-эпидемиологическими правилами и нормаN{и
2,4,5-2409-08 "СаяИтарно-эпИдемиологИческие требования к организации питания обуrающихся в
общеобраЗовательньIх уфеждениях, }л{режденил( ЕачаJIьного и средIIего профеЬсионального
образования".

З.2. ЩлЯ организаЦии питатlИя )лIаттIихся используIотся специi}льные помещения (пищеблок),
соответстВ}aющие требоваrrияМ санитарно - гигиенических норм и правил flo следующим
наfIравлениrIм:

о соответствие числа посадочньж мест столовой установленным нормам;, обеспеченность технологическиМ оборудованием, техЕическое состояние, которого
соответствует установленным требованиям;

, н€Lпичие пищеблока, подсобньIх помещений для хранения продуктов;, обеспеЧенностЬ кухонной и столовой .rо"удоЪ, arorrou"*" приборалли в необходимом
количестве и в соответствии с требованиямиСанПиН;

, нЕlJIичие вытяжногО оборудования, его работоспособность;, соотвеТствие иным, требованиям действующих санитарньD( норм и пр€Iвил Российской
Федерации.

3.з. В пищеблоке гIостоянно должны находиться:
, журнал бракеража пищевьж прод}ктов и продовольственного сьцья;
о копии примерного 15-дневного меню для обулающихся 1-4 классов и 5-11 классов
о ежодневные меню, технологические карты,на приготовJUIемые блюда;
3,4, Адм"нистрациЯ школЫ обеспечиВuе, .rр"*rие оргtlнизационно управленческих решений,направленньж Еа обеспечение горяtIим питанием rIатцихся, rrринципов и санитарно-гигиенических

осноВ здорового питаниJI, ведение консультационной и разъясниrельной работы с родителями(законньпrли предстЕlвителями) )цапIихся.
З,5, обсЛуживание горяtlиМ питаниеМ учатцихсЯ осуществJU{ется штатными сотрудникаN4иоргiш{изации, оказывающей услугу по питанию, имеющими соответствующlто профессиональнуюквалификацию, прошедшими предварителъньй (при поступлении на работу) и периодическиймедицинские осмотры в установленном порядке, имеющими личную медицинск}.ю книжку

установленного образца.
З,6, Гигиенические показателИ пищевой ценности продовольственного сырья и лищевыхпродуктов, используемьD( в питании r{ащихся, должны соответствовать СанПин z.ц.s.zцоg-ов.З,7, Приказом директора школьI из числа административньD( или ,,едагогических работниковназначается лицо, ответственЕое за IIолноту охвата )лIапIихся питанием и организацию питания натекущий уrебный год.

4.порядок оргАнизАции питАния.
4,1, обеспечение горячим питанием обl^rающихся осуществJUIется оргаЕизацией на основанииЗаКЛЮЧеНЕОГО ДОГОВОРа (КОНТРаКТа) В СОответствии с Федера;rьным законом от 05.04.201з Jф 44-ФзкО контрактной системе в сфЬре зt}купокrо"uро", рuбоr" услугдля обеспечеЕия государственньIхимуниципальньIх нужд) .

4,2, На основаниИ рациона питаниr{ разрабатывается примерное меню, вкJIючающеераспределение перечня блюд, кулиlарньD(, м)цньж, кондитерских и хлебобулочньIх изделий поотдельныМ приемitМ пищи (завтрак, обед), для обоёпечения )лIапIихся горячим питанием.4,з, Примерное меню разрабатывается " 1rarо, сезонности, необходимого количестваосновньж пищевьD( вещестВ и требуемой калорийноЬти с},точного рационa, дифференцированного повозрастным групrrам )ЕIатцихся (7 - 1 1 и |2 - 18 лет).
4,4, Примерное менЮ согJIасовЫвается, С р}ководителем rIреждениlI.4,5, ЩлЯ обучающИхся 1-4 классов, 5- 11 пЪеДу"*urр""u"тся организация горячих завтраков.



4.6. Щtтя признilIия школьника относящимся к категории <обуrающийся с ОВЗ> родитель
(Законньй представитель) представJuIет в общеобразовательн}.ю оргaнизацию документы, согласно
постановления администращии МО <сЯрчевский район> Смоленской области от 30.12.2019 J\Ъ 1809 к
Об УТВерждении порядка организации бесплатного двухрiвового питания обу,rающихся с
ограЕичеЕIIыми возможностями здоровья в очной форме в общеобрaвовательньж организаций
муниципitJIьного образования <сЯрцевский район> Смоленской области>

4.]. Приказом директора школы Ъз Iмсла административньD( или rrедzlгогических работников
назначается лицо, ответственное за оргaнизацию питания на текущий уrебный год.

4.8. Ответственный за организацию пи,гания в образоватеJьном }чреждении осуществJuIет контроль
за:
- орГzlниЗациеЙ работы кJIассньгх руководителеЙ с обуrа:ощимися класса и родитеJIями по вопросу
горячего питания в школе ;

- посещением столовой обl^лаrощимися,
- }цIетом количества фактически отпуIценньIх завтраков и обедов;
- санитарным состоянием пищеблока и обеденного зzUIа,
- проверяет ассортимент поступающих продуктов пит€шия, меню,

- ОСУЩеСТВJUIет контроль собшодения графика отпуска питания обуlающимся, предварительного
накрытиr{ (сервировки) столов;
- ПРИНИМаеТ Меры по обеспечению соблюдения санитарно- гигиенического режима.

4.9. отвеТственносТь за организацию питания классного коJIлектива в образовательном улреждении
несет классньй руководитель, который:
- несёт ответственность за оргrtнизацию питаниjI учаIцихся класса и за достоверность
предоставJUIемьD( сведений в ежедневной заявке установленной формы;
-обеспечиВает подачУ заl{вкИ на гIитzlнИе установЛенноЙ формЫ на следующий день накан).не до |2-
00 в школьнуIо столовую
- обеспечивает организованное посещение столовой обуrающимися класса, контролируют личную
гигиену учаrтIихся поред едой;
- коЕтролирует вопрос охвата обуrаrощихся класса организованным горячим питанием;
- организУет систематическую работу с родитеJUIми по вопросу необходимости горя.Iего tIитания
ШКОЛЬЕИКОВ;
- своевременно ведёт учёт отсутствующих обуlающихся, пол)лающих бесплатное питание,
- ежемесяЧно дО 2чпслапРедоставлlIют дирекiору школы ведомость rIета учебных дней.
4.10. КонТроль И )пrет денеЖных средСтв, вьцеJUIемьD( на органиЗадию питания, осуществJDIет
директор школы.
4,11, Отпуск горячего питания обl^rшощимся организуется по кJIассам ,на переменах
продолжительностью не менее 20 плинут, в соответствии с режимом учебньrх занятий. В школе
режиМ предостаВлениЯ питаниrI )ЕIащихсЯ утверждается прикilзом директора школы ежегодно.

5. Контроль организации горячего питания в школе.
5,1, KoHTpoJb за оргаЕизацией питаниJI )чапIихся, соблюдением рецеtIтур и технологических
режимов осуществJUIется, согласно прик{tзу директора

5,2,СистеМатический коЕтролЬ за ассортИr""rо' реализуеМой продуКции, соблюдением рецептур,полнотой вложениJI сьIрьЯ в блюда, технологичgской и сalнитарной дисциплиной при производстве и
реализации продукции школьного питания осуществjulет бракеражная комиссия, утвержденнаrIприкi}зом директора. Результаты проверки .заносятся в бракеражный журнал.


